
MENÙ
F OD

OUR PARTNERS



 Friselline integrali con pomodoro fresco e basilico 
(wholemeal friselline with fresh tomato and basil)

Crostone con salsiccia e stracchino, radicchio e grana 
(hot canapés with sausage and stracchino cheese, red chicory and parmesan)

Involtini di zucchine con prosciutto cotto e bufala 
(courgettes roll with ham and Bufala cheese)

Caprese di bufala 
(fresh tomato with buffalo mozzarella)

Plateau di crudo di Parma con burrata dop 
(burrata cheese with Parma ham )

Tartare di manzo battuta al coltello (160g) 
(tartare minced)

Carpaccio di bresaola con pere e rucola e grana 
(slices of cured raw beef with pears, rocket and parmesan)

Carpaccio di manzo e finissima di champignon, rucola e pomodori 
(slices of beef with fine mushroom, rocket and tomatoes)

Plateau misto di formaggi con confetture e miele 
(mixed cheese and trio of jam & honey)

Salmone affumicato dell’Alaska con burro e crostini di pane bianco 
(Alaska’s smoked salmon with butter and canapés white bread)

Burrata di Andria con culatello 
(burrata of Andria with salted pork)

Antipastone del pomodorino (minimo per 2 persone) 
(chopping board’s pomodorino)

Acciughe del Mar Cantabrico servite alla nostra maniera 

 10,00

 8,00

 9,00

 13,00 

15,00 

 13,00 

 12,00 

14,00 

15,00

22,00

13,00

 €

 

 

 

 

 €

 €

(anchovies from the cantabrian sea served our way)

 10,00

 13,00 

€

€

€

€

€

€

 €

 €

 €

 €

Bruschetta alla mediterranea
(bruschetta with cherry tomatoes, buffalo mozzarella, anchovies, and Taggiasca olives)

10,00 €

A N T I P A S T I
( h o r s  d ’ o e u v r e )



I N S A L A T E  
( s a l a d s )

 DI PERE 
Lattuga, radicchio, pere, pecorino e noci

(lettuce, red chicory, pears, pecorino cheese and walnuts) 

FETUSA 
Lattuga, feta, noci,miele e pere 
(lettuce. feta chees, nuts and pear) 

GRECA 
Lattuga, cetrioli, olive, peperoni, pomodorini e feta

(lettuce, cucumber, black olives, peppers, tomatoes and feta cheese) 

ITALIANA 
Lattuga, rucola, pomodorini, mozzarella di bufala, tonno e mais

(lettuce, rocket, tomatoes, bufala mozzarella, tone and corn)

MISTA 
Lattuga, radicchio, rucola, pomodorini e olive

(lettuce, red chicory, rocket, tomatoes and olives)

NIZZARDA 
Lattuga, radicchio, peperoni, carciofi, pomodori, tonno e cipolla

(lettuce, red chicory, peppers, artichokes, tomatoes, tuna and onion)

CAESAR SALAD
Lattuga, pomodorini, crostini di pane, parmigiano, pollo e salsa yogurt

 

Straccetti di manzo con funghi 
(sliced beef with mushrooms)

Straccetti di manzo con rucola, grana e glassa di aceto balsamico 
(sliced beef with rucola, parmigiano chees and balsamic vinegar glaze)

Tagliata di manzo, rucola e grana 

 10,00

 

(lettuce, cherry tomatoes, croutons, Parmesan cheese, chicken, and yogurt sauce)

(sliced beef with rucola and parmigiano cheese)

€

 10,00€

 10,00€

 10,00€

 10,00€

 10,00€

 10,00€

L A  C A R N E  
( s t e a k )

 18,00€

 18,00€

 20,00€

Tagliata di manzo con pomodori secchi e burrata 
(sliced beef with with sun-dried tomatoes and burrata)

 20,00€



L E  R O S S E
( r e d  p i z z a )

GUSTOSO 
Mozzarella, prosciutto cotto e funghi

(mozzarella, ham, mushrooms)

INFAME 
Mozzarella, provola affumicata, friarielli e olive taggiasche

(mozzarella, smocked cheese, friarielli, taggiasca olives) 

MEZZALUNA 
Metà pizza con salame piccante e metà calzone con mozzarella,
prosciutto e funghi

(half pizza with pepperoni half stuffed with ham and mushrooms)

NAPOLETANO 
Mozzarella, ricotta e salame piccante

(mozzarella, ricotta cheese, pepperoni) 

PURGATORIO 
Salame napoletano, provola, pepe nero e mozzarella

 

ALTERNATIVA 
Pomodoro San Marzano DOP, burrata, basilico, pomodorini

(tomato, burrata cheese, basil, cherry tomatoes)

BACIAMI 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
tonno e cipolla

(tomato, mozzarella, tuna fish, onions)

BOMBA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100%
Italia... e lascia fare a noi...!!!

(tomato, mozzarella... and let us do...!!!)

CALABRISELLA 
Pomodoro San Marzano DOP, mozz., salame piccante,
n’duja, olive, salsiccia, peperoni, rucola e grana

 

 12,00€

€

(Naples salami, smoked cheese, black pepper and mozzarella)

(tomato, mozzarella, pepperoni, n’duja, olives, sausage, peppers, rocket salad and parmesan cheese) 

C A L Z O N I
( s t u f f e d )

 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€  9,00

€ 13,00

€ 13,00



CAMPOREGIO 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
prosciutto crudo, rucola e parmigiano 

(tomato, mozzarella, prosciutto, rocket salad, parmesan)

CRIDA 
Pomodoro San Marzano DOP, aglio, origano e bufala fresca

(tomato, garlic, oregano, raw bufala mozzarella)

DELIZIOSA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
philadelphia, prosciutto cotto, pomodorini freschi e rucola

(tomato, mozzarella, philadelphia, ham, fresh tomatoes, rocket salad) 

DIAVOLA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia e
salame piccante

(tomato, mozzarella, pepperoni)

EVALTO 
Pomodoro San Marzano DOP, burrata, olive taggiasche,
alici Cetara e basilico fresco

(tomato, burrata cheese, taggiasca olives, anchovy fillets, basil)

INDIPENDENZA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
melanzane, ricotta e basilico 

(tomato, mozzarella, eggplants, ricotta cheese, basil)

INFERNO 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
melanzane, gorgonzola, salamino piccante, grana 

(tomato, mozzarella, eggplant, gorgonzola, pepperoni, parmesan cheese)

IRON 
Pomodoro San Marzano DOP, porcini, salsiccia, burrata,
pomodorini, basilico

(tomato, mushrooms, sausage, burrata cheese, cherry tomatoes, basil)

LA PIAZZA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
ricotta, pancetta, radicchio rosso e scaglie di pecorino 

(tomato, mozzarella, ricotta cheese, bacon, radicchio, pecorino cheese)

MAJOR 
Pomodoro San Marzano DOP, pancetta, Mozzarella fior di latte 100%
Italia, bufala, salsiccia, salame piccante, wurstel e prosciutto cotto 

(tomato, mozzarella, bacon, bufala mozzarella, sausage, pepperoni, wurstel, ham)

MARGHERITA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia e
basilico fresco

 (tomato, mozzarella, basil)

CONTADINA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
cipolla e salsiccia 

(tomato, mozzarella, onion and sausage)

 10,00€

€  11,00

€

€

€  9,00

€ 14,00

€

€ 13,00

€

€

€  14,00

€  7,00

 10,00

 11,00

 9,00

 13,00

 11,00



MARINARA 
Pomodoro San Marzano DOP, aglio e origano 

(tomato, garlic, oregano)

NAPOLETANA 
Pom. San Marzano DOP, Mozz. fior di latte 100% Italia, Alici di Cetara 

(tomato, mozzarella, anchovies)

ODIOSA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
cipolla, pancetta

(tomato, mozzarella, onion, bacon)

PAESANA 
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
pomodori secchi, basilico

(tomato, mozzarella, dried tomatoes, basil)

POMODORINO 
Salsa di pomodorini, bufala fresca e basilico

(cherry tomato sauce, raw bufala mozzarella, basil)

PREGIATA 
Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
prosciutto cotto, porcini, philadelphia 
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms, philadelphia cheese)

PRINCIPE GHIOTTO 
Pomodoro San Marzano, burrata, rucola e olio tartufato 

(tomato, burrata cheese, rocket salad and truffle oil)

PROSCIUTTO E FUNGHI 
Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
prosciutto cotto e funghi

(tomato, mozzarella, ham, mushrooms)

PUGLISI 
Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
salamino piccante, patate e grana 

(tomato, mozzarella, pepperoni, potatoes, parmesan cheese)

QUATTRO STAGIONI 
Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
prosciutto cotto, funghi, olive e carciofi 

(tomato, mozzarella, ham, mushrooms, black olives, artichokes)

REGINA 
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala,
pomodorini freschi e basilico

 (tomato,bufalamozzarella , freshtomatoes,basil)

 7,00€

€

€

€  9,00

€  11,00

€

€ 12,00

€

€

 10,00

 9,00

 9,00

 11,00

 11,00

€ 10,00

€  11,00



ACCIDIA 
Bufala, mozzarella, capocollo, rucola, Burrata e Olio Tartufo 

(bufala mozzarella, mozzarella, capocollo salami, rocked salad, Burrata Cheese and Truffle Oil) 

ARBUSTICO 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, gorgonzola, pere, noci

(mozzarella, gorgonzola, pears, walnuts)

AVARIZIA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, melanzane, salsiccia,
taleggio, olio tartufato

(mozzarella, eggplants, sausage, blue cheese, truffle oil)

AVVOCATO 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, provola affumicata, patate, pancetta

(mozzarella, smoked cheese, potatoes, bacon)

BARCHÈ 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, pomodorini, salmone, rucola e limone

 

RIVISITATA 
Pomodoro S. Marzano, salsiccia, nduja, burrata olive taggiasche e basilico

(tomato, sausage, n’duja, burrata cheese, taggiasca olives and basil)

ROMANA 
Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia,
Alici di Cetara, capperi e origano 

(tomato, mozzarella, anchovies, capers, oregano)

STADIO 
Pomodoro S. Marzano, burrata, culatello, carciofi rustici e olive taggiasche

(tomato, burrata cheese, culatello ham, artichokes, taggiasca olives)

ZELLA 
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, pancetta, uovo 

(tomato, mozzarella, bacon, egg)

ZINGARA 
Pomodoro, burrata, melanzane, cotto, pomodorini conditi e semi di sesamo

 

(mozzarella, cherry tomatoes, smoked salmon, rocket salad, lemon)

(tomato, burratacheese,ham,seasonedcherrytomatoes,sesameseeds)

L E  B I A N C H E

€

€ 10,00

€

€

 15,00

 13,00

 10,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 11,00

€ 10,00

€ 11,00

€  15,00

BELARDINI 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, provola, scarola, pomodorini rossi,
alici di Cetara, tarallo sbriciolato e olive taggiasche

(mozzarella, provolone, escarole, cherry tomato, Cetara‘s anchovies, crumbled tarallo and olives)

BIGELLI 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, gorgonzola, salame piccante e radicchio

(mozzarella, gorgonzola, peperoni, radicchio)

€  15,00

€  11,00



BOSCAIOLA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, funghi porcini, funghi champignon,
lardo di colonnata e grana 

(mozzarella, porcini mushrooms, mushrooms, lard and parmesan)

CAMPANA 
Bufala, Mozzarella fior di latte 100% Italia, pancetta, ricotta, friarielli 

(bufala mozzarella, mozzarella, bacon, ricotta, broccoli rabe)

CIOCIARA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, scamorza affumicata e speck

(mozzarella, smoked cheese and speck)

CRUDAIOLA 
Ciaccino, pomodorini, bufala, prosciutto crudo e rucola

(flat pizza bread, cherry tomatoes,raw bufala mozzarella, prosciutto and rocket salad)

DEA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, prosciutto cotto, pistacchi 

(mozzarella, ham, pistachios)

ESAGERATA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, salsiccia, zucchine e grana

(mozzarella, sausage, courgettes, parmesan)

FURIA 
Ciaccino con zucchine grigliate, burrata, salmone affumicato,
pomodorini e radicchio 

(pizza bread, grilled zucchini, burrata cheese, smoked cheese, cherry tomatoes, radish)

GOLA 
Bufala, carciofi rustici, gorgonzola, pomodorini,
lardo di colonnata e basilico fresco

(bufala mozzarella, artichokes, gorgonzola, cherry tomatoes, lard, basil)

INVIDIA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, stracciatella e speck a crudo

(mozzarella, stracciatella, speck)

LIBERAMENTE 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, funghi, grana e olio tartufato

(mozzarella, mushrooms, parmesan, truffle oil)

LUSSURIA 
Bufala, prosciutto cotto, patate, olive taggiasche, carciofi rustici,
pomodorini e burrata 

€

€ 10,00

€

€

 9,00

 13,00

 13,00

€  9,00

€

€

 10,00

 15,00

€ 12,00

(bufala, ham, potatoes, Taggiasca olives, rustic artichokes, cherry tomatoes and burrata cheese

€  11,00

€ 10,00

€ 15,00

 
(bufala mozzarella, philadelphia cheease, prosciutto, dreassed cherry tomatoes)

MICHELE 

PARADISO 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, bufala, prosciutto crudo, porcini

(mozzarella, bufala mozzarella, prosciutto, mushrooms)

Bufala, philadelphia, culatello, pomodorini conditi
€ 13,00

€ 13,00



 
(mozzarella, radicchio, bacon, walnuts)

(purple potatoes cream, yellow and red cherry tomatoes, bacon, hazelnuts, burrata and basil)

PIERLUIGI 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, patate, salsiccia 

(mozzarella, potatoes, sausage)

QUATTRO FORMAGGI 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, pecorino, gorgonzola, grana 

(mozzarella, pecorino cheese, gorgonzola, parmesan cheese)

SALCICCIA, FRIARIELLI e PROVOLA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, salsiccia, friarielli e provola

(mozzarella, sausage, friarelli and provolone)

SUPERBIA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, alici Cetara, pomodorini pachino e
briciole di pane tostato 

(mozzarella, anchovies, cherry tomatoes, bread crumbs)

VEGETARIANA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, pomodorini, zucchine,
melanzane e peperoni

(mozzarella, cherry tomatoes, courgettes, eggplants, peppers)

VIA DEI PITTORI 
Crema di patate viola, pomodorini gialli e rossi, pancetta, nocciole,
burrata e basilico

VILLANA 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, pecorino, pere, grana e miele

(mozzarella, pecorino cheese, pears, parmesan and honey)

WILLY 
Mozzarella fiordi latte 100% Italia, radicchio, pancetta, noci 

€

€ 10,00

€

€

 10,00

 10,00

 11,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 10,00



SAN DOMENICO 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, pomodorini, rucola e grana

 

TOLOMEI 
Pomodoro San Marzano, Mozz. fior di latte 100% Italia, salsiccia,
gorgonzola e olio tartufato

 

IL CASSERO 
Mozzarella fior di latte 100% Italia, mortadella, burrata, pistacchi,
pomodorini gialli

 

ROBUR 
Pomodoro San Marzano, bufala, capocollo, pecorino e olio tartufato

 

FORTEZZA 
Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, provola,
salsiccia, rucola e scaglie di grana 

BANCHI DI SOPRA 
Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, salsiccia,
olive taggiasche e peperoni 

IL PIGIO 
Crema melanzane, Mozz. fior di latte 100% Italia, porchetta, pom. gialli,
peperone crusco, carciofi 

FONTE DELLE FATE  
Mozzarella fior di latte 100% Italia, crema zucca, pancetta e patate al forno

 

SAN LUCCHESE 
Pomodoro San Marzano, friarielli, burrata, olive taggiasche, Salame Piccante

 

(100% Italian mozzarella fior di latte, cherry tomatoes, rocket and parmesan)

(S.Marzano tomato, 100% Italian mozzarella fiordilatte, provolone, sausage,
rocket salad and parmesan flakes)

(San Marzano tomato, broccoli, burrata cheese, Taggiasca olives, spicy salami)

(100% Italian mozzarella fior di latte, pumpkin cream, bacon and baked potatoes)

(San Marzano tomato, buffalo mozzarella, capocollo, pecorino cheese and truffle oil)

(S. Marzano tomato, 100% Italian mozzarella, sausage, Taggiasca olives and peppers)

(San Marzano tomato, 100% Italian mozzarella,sausage,
gorgonzola and truffle oil)

(Aubergine cream, Mozz. 100% Italian mozzarella, porchetta, pom. yellow, crusco pepper, artichokes)

(100% Italian mozzarella fiordilatte, mortadella, burrata cheese, pistachios, yellow cherry tomatoes)

L E  P I Z Z E  D I  S I E N A
 11,00€

€ 12,00

€

€

 12,00

€

 10,00

 11,00

L E  P I Z Z E  D I  P O G G I B O N S I
 13,00€

€  14,00

€

€

 13,00

 13,00



Coperto 

Taglio della Torta

Pizza Senza Glutine 

Supplemento bufala 
Supplemento burrata 
Supplemento bresaola o culatello 
Supplemento frutta secca: noci, pinoli, pistacchio 
Supplemento altri ingredienti extra 
Supplemento altri affettati

S U P P L E M E N T I

PER INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA 
|1 Cereali contenenti glutine - Cereals with gluten | 2 Crostacei e prodotti derivati - Shellfish and derivatives

3 Uova e prodotti derivati - Eggs and derivatives | 4 Pesce e prodotti derivati - Fish and derivatives
5 Arachidi e prodotti derivati - Peanuts and derivatives | 6 Soia e prodotti derivati - Soy and derivatives

7 Latte e prodotti derivati - Milk and derivatives | 8 Frutta a guscio - Shellnuts fruits
9 Sedano e prodotti derivati - Celery and derivatives | 10 Senape e prodotti derivati - Mustard and derivatives

11 Semi di Sesamo e prodotti derivati - Sesame seeds and derivatives | 12 Anidride solforosa (aglio) - Sulfur dioxide (garlic)
13 Lupini e prodotti derivati - Lupins and derivatives | 14 Molluschi e prodotti derivati - Molluses and derivatives 

Regolamento CE 1169/2011 - Regulation CE 1169/2011

€  3,50

( s u p p l e m e n t s )

€  3,00
€  3,00
€  3,00
€  3,00
€ 2,00
€ 2,00

€ 1,00

€ 2,00



Corsendonk Blanche
Bianca d’Abbazia 8% vol. 0,33 cl € 6,00

Corsendonk Rousse
Rossa d’Abbazia 5% vol. 0,33 cl € 6,00

Lupulus blanche
Bianca 4,5% vol. 0,33 cl € 7,00

Lupulus Blonde
Bionda Dorata stile Tripel 8,5% vol. 0,33 cl € 7,00

Lupulus Hibernatus
Scura stile Dubbel 8,5% vol. 0,33 cl € 7,00

Bloemenbier Tradition
Bionda Aromatizzata ai Fiori 7% vol. 0,33 cl € 7,00

Rochefort 6
Ambrata Trappista 7,5% vol. 0,33 cl € 8,00

Rochefort 8
Scura Trappista 9,2% vol. 0,33 cl € 8,00

BIRRE ARTIGIANALI

B E L G I O



B E L G I O
St. Stefanus
Bionda d’Abbazia 7% vol. 0,33 cl € 8,00

St. Feuillien Gran Cru
Bionda d’Abbazia 9% vol. 0,33 cl € 7,00

Val Dieu Triple
Bionda d’Abbazia ad alta  
fermentazione

9% vol. 0,33 cl € 8,00

Val Dieu Brune
Bruna d’Abbazia rifermentata  
in bottiglia

8% vol. 0,33 cl € 8,00

Delirium Tremens
Belgian Strong Ale 5,5% vol. 0,33 cl € 7,00

St. Denise Gran Cru
Bionda (Bottiglia in ceramica) 7,6% vol. 0,50 cl € 13,00

St. Denise Dark
Scura (Bott. in ceramica) 6,9% vol. 0,50 cl € 13,00

St. Laurent Triple
Triple (Bott. in ceramica) 7,8% vol. 0,50 cl € 13,00

Duibisson
Blanche 5% vol. 0,75 cl € 15,00

Blanche de Namur
Blanche 4,3% vol. 0,75 cl € 13,00

Corsendonk Blanche
Bianca d’Abbazia 4,3% vol. 0,75 cl € 13,00

Corsendonk Agnus
Bionda d’Abbazia ad  
Alta Fermentazione 

7,5% vol. 0,75 cl € 15,00

Corsendonk Pater
Scura d’Abbazia ad  
Alta Fermentazione 

7,5% vol. 0,75 cl € 15,00

Corsendonk Rousse
Rossa d’Abbazia 8% vol. 0,75 cl € 15,00



B E L G I O
Lupulus Blonde
Bionda Dorata stile Tripel 8,5% vol. 0,75 cl € 15,00

Lupulus Brune
Scura stile Dubbel 8,5% vol. 0,75 cl € 15,00

Val Dieu Blonde
Blonde 6,6% vol. 0,75 cl € 15,00

Val Dieu Tripel
Bionda d’Abbazia ad  
alta fermentazione 

9% vol. 0,75 cl € 15,00

Val Dieu Brune
Bruna d’Abbazia rifermentata  
in bottiglia

6,5% vol. 0,75 cl € 15,00

Val Dieu Cuvee 800
Bionda d’Abbazia con note  
rinfrescanti  

5,5% vol. 0,75 cl €15,00

St. Feuillien Saison
Bionda d’Abbazia non Filtrata   6,5% vol. 0,75 cl € 15,00

St. Feuillien Triple
Ambrata d’Abbazia   8,5% vol. 0,75 cl € 15,00

St. Feuillien Quadruple
Scura in stile Quadruple  11% vol. 0,75 cl € 15,00

St. Sebastian Gran Cru
Chiara (Bott. in ceramica)  7,6% vol. 0,75 cl € 19,00

St. Hoogstraten Poorter
Scura (Bott. in ceramica)  6,5% vol. 0,75 cl € 18,00

Karmeliet  
Triple  8% vol. 0,75 cl € 15,00

Delirium Tremens  
Belgian Strong Ale  5,5% vol. 0,75 cl € 15,00

St. Stefanus  
Blonde   7% vol. 0,75 cl € 18,00



Lupulus Blonde  
Blonde   8% vol. 1,5 lt € 35,00

St. Feuillien Gran Cru  
Gran Cru   9,5% vol. 1,5 lt € 38,00

Corsendonk Agnus  
Agnus Triple 7,5% vol. 1,5 lt € 45,00

St. Feuillien   
Triple   8,5% vol. 3 lt € 80,00

St. Feuillien   
Triple   8,5% vol. 6 lt € 260,00

B E L G I O

Superior Analcolica
Chiara Analcolica 0,1% vol. 0,33 cl € 5,00

Nastroazzurro Zero
Chiara Analcolica 0% vol. 0,33 cl € 5,00

Superior Senza Glutine
Senza Glutine 4,5% vol. 0,33 cl € 6,00

Peroni Senza Glutine
Senza Glutine 4,7% vol. 0,33 cl € 6,00

Dolomiti Rossa
Rossa Doppio Malto 6,7% vol. 0,33 cl € 6,00

Borgo Duchessa
Chiara Al Farro 5,8% vol. 0,33 cl € 8,00

Borgo Reale Extra
Ipa Chiara Extra Luppolata  
Profumatissima

6,6% vol. 0,33 cl € 8,00

Borgo Maledetta
Ambrata con note di agrumi  
e floreale

6,5% vol. 0,33 cl € 8,00

I T A L I A



Vetra Pils
Chiara 4,9% vol. 0,33 cl € 8,00

Vetra Saison
Chiara Speziata al Limone  4,9% vol. 0,33 cl € 8,00

Assisi Fuoco
Dorata Stile Triple  8,5% vol. 0,33 cl € 8,00

Assisi Saggia
Bianca Biologica 5% vol. 0,33 cl € 8,00

San Gabriel Hafe Weizen
Weizen 5% vol. 0,50 cl € 10,00

San Gabriel Bionda
Lager 5% vol. 0,50 cl € 10,00

San Gabriel Rossa
Rossa 6% vol. 0,50 cl € 10,00

Viola
Chiara 5,6% vol. 0,75 cl € 15,00

Viola
Rossa 6,6% vol. 0,75 cl € 15,00

Menabrea Top Restaurant
Bionda Bassa Fermentazione 5,2% vol. 0,75 cl € 15,00

Menabrea Top Restaurant
Rossa 7,5% vol. 0,75 cl € 15,00

Menabrea Top Restaurant
Weiss 5,2% vol. 0,75 cl € 15,00

Dolomiti Speciale
Chiara Bassa Fermentazione 6,2% vol. 0,75 cl € 15,00

Dolomiti
Rossa Bassa Fermentazione 6,7% vol. 0,75 cl € 15,00

I T A L I A



Kozel Lager 
Pale Lager con note di  
luppolo e malto  

4,6% vol. 0,33 cl € 7,00

Kozel Dark 
Dark Lager con note  
caramellate e speziate 

3,5% vol. 0,33 cl € 7,00

R E P U B B L I C A  C E C A

G E R M A N I A
Krombacher
Pils 4,8% vol. 0,50 cl € 7,00

Krombacher
Weizen 5,3% vol. 0,50 cl € 7,00

Ayinger Brau Weiss
Weiss Non Filtrata 5,1% vol. 0,50 cl € 7,00

Ayinger Keller	
Chiara Non Filtrata 4,9% vol. 0,50 cl € 7,00

Ayinger Celebrator	
Doppelbock Scura 5,5% vol. 0,50 cl € 7,00

Birra Salento
Pizzica Ale 5,2% vol. 0,75 cl € 15,00

Birra Salento
Taranta Ale 6% vol. 0,75 cl € 15,00



R E G N O  U N I T O
Shepherd 1698
Strong Bitter Ambrato Scuro 6,5% vol. 0,50 cl € 8,00

Shepherd Indian Pale Ale
Ipa Ramata 6,1% vol. 0,50 cl € 8,00

Bombardier
Ale 4,1% vol. 0,50 cl € 8,00

Hobgoblin
Ipa 5,6% vol. 0,50 cl € 9,00

Brewdog Punk Ipa	
Ipa Chiara con profumi 
tropicali e floreali

4,5% vol. 0,50 cl € 8,00

Fuller’s Edizione Limitata 
Strong Ale 5,4% vol. 0,50 cl € 10,00

Belhaven Black 
Dry Stout Scura Secca con 
aroma di caffè

4,2% vol. 0,50 cl € 8,00



Caraffa Peroni Cruda

Caraffa Saint Benoit

Caraffa Weisse

Peroni Cruda 
Lager non Pastorizzata

Peroni Cruda 
Lager non Pastorizzata

Saint Benoit Ambre
Doppio Malto

Grolsch 
Weisse

Grolsch 
Weisse

Saint Benoit Ambree
Rossa Doppio Malto

4,7% vol.

4,7% vol.

4,7% vol.

8% vol.

5,1% vol.

5,1% vol.

5,9% vol.

1,00 lt

1,00 lt

1,00 lt

0,20 cl

0,40 cl

0,33 cl

0,33 cl

0,50 cl

0,50 cl

 3,50

 6,00

 5,00

 5,00

 7,00

 8,00

 14,00

 16,00

 14,00

€

€

€

€

€

€

€

€

€

B I R R E  A L L A  S P I N A



I L  N O S T R O  B A R

CAFFETERIA
Espresso 
Caffè macchiato
Cappuccino
Decaffeinato
Caffe Americano
Orzo 
Latte macchiato
Caffe e latte 

LIQUORI E DISTILATI
Amari 
Grappe bianche
Grappe barricate
Liquori 
Whisky, cognac, rum 

LONG DRINKS 
Spritz (Aperol o Campari)
Gin Tonic / Vodka Tonic
Negroni 

BIBITE ( Soft drink ) 
Coca cola / Coca Cola Zero
Fanta / Sprite / Chinotto
Lemon soda / Orange soda 
Succhi di frutta 

(Arancia, Ananas, Pera, Albicocca)

Tonica / lemon 
The freddo (pesca o limone)
Acqua Panna/San Pellegrino 

€
€
€
€
€
€
€
€

€
€
€
€

€
€
€

2,00
2,00
2,50
2,00
2,50
2,50
3,00
3,00

3,50
3,50
3,50
3,50

3,50
3,50
3,50

   7,00
da €7,00 a      15,00

8,00

 € 

 € 
 € 

 € da € 3,50 7,00
 € 3,50
 € 
 € 
 € 

4,00
3,50

da € 8,00 15,00



BOLLICINE

CARTA DEI VINI

Prosecco DOC Treviso Brut
100% Glera

Villa Sandi 
Veneto € 21,00

Prosecco Valdobbiadene dry DOCG Sup. Rive Barbozza
100% Glera

Villa Sandi 
Veneto € 25,00

Prosecco di Valdobbiadene Doc Extra-dry
100% Glera

Bellussi
Veneto € 25,00

Primo Franco Prosecco Valdobbiadene Sup. docg
100% Glera

Nino Franco
Veneto € 25,00

Prosecco  Doc Biologico Brut
100% Glera

Villa Sandi 
Veneto € 23,00

Prosecco Rosè Millesimato Brut
Glera, Pinot Nero

Villa Sandi 
Veneto € 23,00

Prosecco Rosè Brut
Chardonnay, Glera, Pinot Nero

Villa Sandi 
Veneto € 21,00

Bouquet Frizzante
Uve autoctone a bacca bianca 

Tenute Rapitalà 
Sicilia € 23,00

Opere Trevigiane Brut metodo classico
Chardonnay,  Pinot Nero

Villa Sandi 
Veneto € 29,00

Opere Trevigiane Millesimato metodo classico
Chardonnay,  Pinot Nero

Villa Sandi 
Veneto € 33,00

Opere Trevigiane Extra Brut metodo classico
Chardonnay,  Pinot Nero

Villa Sandi 
Veneto € 29,00

Opere Amalia Moretti Riserva metodo classico
Chardonnay,  Pinot Nero

Villa Sandi 
Veneto € 120,00

Opere Serenissima metodo classico Brut
Chardonnay,  Pinot Nero

Villa Sandi 
Veneto € 35,00

Auris Spumante Brut
Chardonnay, Glera

Villa Sandi 
Veneto € 30,00

Abissi metodo classico
Bianchetta Genovese, Vermentino,Pigato

Bisson
Liguria € 75,00

Banfi Brut metodo classico
Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Bianco

Banfi
Piemonte € 28,00

Cukale Passerina Spumante Brut
100%  Passerina

Cantina di Offida
Marche € 24,00

Trento Doc Conti D’Arco metodo classico
100%  Chardonnay

Conti D’arco
T. Alto Adige € 29,00



Trento Doc brut Riserva Conti D’Arco metodo classico
100%  Chardonnay

Conti D’arco
T. Alto Adige € 33,00

Trento Doc Ferrari Perlè
100%  Chardonnay

Ferrari
T. Alto Adige € 49,00

Trento Doc Giulio Ferrari Riserva del Fondatore
100%  Chardonnay

Ferrari
T. Alto Adige € 250,00

Franciacorta Monogram Brut
100%  Chardonnay

Monogram
Lombardia € 33,00

Franciacorta Monogram Saten Brut
70% Chardonnay, 3o% Pinot Nero

Monogram
Lombardia € 35,00

Franciacorta Brut
100% Chardonnay

Enrico Gatti
Lombardia € 37,00

Franciacorta Brut
90% Chardonnay,  10% Pinot Nero

Corte Aura
Lombardia € 38,00

Franciacorta Brut Berlucchi ‘61
90% Chardonnay, 10% Pinot Nero

Guido Berlucchi
Lombardia € 35,00

Franciacorta Rosè
93% Pinot Nero, 7% Chardonnay 

Contadi Castaldi
Lombardia € 38,00

Franciacorta Uberti Sublimis
100% Chardonnay

Uberti
Lombardia € 65,00

Franciacorta Brut Docg Alma Gran Cuvee
77% Chardonnay,  22% Pinot Nero,1% Pinot Bianco

Bellavista
Lombardia € 48,00

Franciacorta Saten
100% Chardonnay

Bellavista
Lombardia € 60,00

Franciacorta Vittorio Moretti
62% Chardonnay,  38% Pinot Nero

Bellavista
Lombardia € 140,00

Franciacorta Cuveè Prestige Brut
100% Chardonnay

Cà del Bosco
Lombardia € 48,00

Franciacorta Cuveè Prestige Rosè
75% Pinot nero, 25% Chardonnay

Cà del Bosco
Lombardia € 55,00

Vintage Collection Brut
55% Chardonnay, 15% Pinot Bianco,30% Pinot Nero

Cà del Bosco
Lombardia € 90,00

Vintage Collection Dosage Zéro
65% Chardonnay, 13% Pinot Bianco, 22% Pinot Nero

Cà del Bosco
Lombardia € 90,00

Brut Cuvèe Annamaria Clementi
55% Chardonnay, 20% Pinot Nero, 25% Pinot Bianco

Cà del Bosco
Lombardia € 160,00

Sansevè Satèn Brut
50% Chardonnay, 35% Pinot Nero,15%Pinot Meunier

Monte Rossa
Lombardia € 41,00

P.R. Brut
50% Chardonnay, 35% Pinot Nero,15%Pinot Meunier

Monte Rossa
Lombardia € 41,00



Franciacorta Cabochon Brut
50% Chardonnay, 35% Pinot Nero, 15% Pinot Meunier

Monte Rossa
Lombardia € 90,00

Cabochon Stellato Brut
50% Chardonnay, 35% Pinot Nero, 15% Pinot Meunier

Monte Rossa
Lombardia € 230,00

Pignoletto Doc
100% Pignoletto

Cavicchioli
Emilia-Romagna € 21,00

Pignoletto Metodo Ancestrale
100% Pignoletto

Francesco Bellei
Emilia-Romagna € 25,00

Lambrusco Sorbara Vigna del Cristo
100% Lambrusco di Sorbara

Cavicchioli
Emilia-Romagna € 23,00

Lambrusco Metodo Ancestrale
100% Lambrusco

Francesco Bellei
Emilia-Romagna € 26,00

Sussulto
Pinot Nero, Sangiovese

Amici in Bolla
Toscana € 32,00

Blanquette Aimery La Bulle de Limoux
Chenin blanc, Mauzac, Chardonnay

Aimery
Francia € 31,00

Champagne Premier Crù Brut
20% Chardonnay, 20% Pinot Nero, 60% Pinot Meunier

Aubry
Francia € 80,00

Champagne Brut Majeur
Chardonnay,  Pinot Nero, Pinot Meunier

Ayala
Francia € 90,00

Montaudon Brut Reserve Premiere
65% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

Mountaudon
Francia € 60,00

Champagne Mumm Grand Concord
65% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

Mumm
Francia € 75,00

Champagne Philipponnat Reserve
65% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

Philipponnat
Mareuil-sur-Ay € 75,00

Champagne Philipponnat Royale Reserve non Dosè 
65% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

Philipponnat
Mareuil-sur-Ay € 75,00

Champagne Philipponnat  Blanc de Noirs
100% Pinot Noir

Philipponnat
Mareuil-sur-Ay € 120,00

Champagne Philipponat Cuvee 1522
70% Pinot Noir, 30% Chardonnay

Philipponnat
Mareuil-sur-Ay € 160,00

Champagne Philippe Gilbert Cuvee La Joie Fillette
35% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 30% Pinot Meunier

Philippe Gilbert
Francia € 79,00

Champagne Philippe Gilbert Cuvee Les Amoureuses
100% Pinot Noir

Philippe Gilbert
Francia € 79,00

Champagne Philippe Gilbert Cuvee La Bonne Nouvelle
33% Pinot Noir, 33% Chardonnay, 33% Pinot Meunier

Philippe Gilbert
Francia € 79,00

Champagne Philippe Gilbert Cuvee La Dame Blanche
100% Chardonnay

Philippe Gilbert
Francia € 79,00



Champagne Brut Reserve
33% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier

Charles Heidsieck
Francia € 81,00

Champagne Brut Classic
33% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier

Deutz
Francia € 70,00

Champagne Egly Ouriet Brut Tradition gran Crù
75% Pinot Noir,25% Chardonnay

Egly Ouriet
Francia € 150,00

Champagne Premiere Cuvee
45% Pinot Noir, 33% Chardonnay, 22% Pinot Meunier

Bruno Paillard
Francia € 72,00

Champagne Brut Premier Cru
40% Pinot Noir, 20% Chardonnay, 40% Pinot Meunier

Autreau
Francia € 58,00

Champagne Brut Blanc de Blancs Initial
100% Chardonnay

Jacques Selosse
Francia € 300,00

Champagne Bollinger Special Cuvée
60% Pinot Noir,25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier

Bollinger
Ay Francia € 90,00

Champagne Bollinger Brut Rose
24% Chardonnay, 62% P. Nero,14% P. Meunier, 5% Rosso

Bollinger
Ay Francia € 105,00

Champagne La Grande Anné
50% Chardonnay, 35% Pinot Nero,15% Pinot Meunier

Bollinger
Ay Francia € 210,00

Champagne R.D. Bollinger
50% Chardonnay, 35% Pinot Nero,15%Pinot Meunier

Bollinger
Ay Francia € 350,00

Champagne Brut Réserve 
30% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier, 30% Chardonnay

Billecart Salmon
Francia € 70,00

Champagne Grande Cuvee
Chardonnay,  Pinot Nero

Krug
Francia € 275,00

Champagne Laurent Perrier Ultra Brut
55% Chardonnay, 45% Pinot Nero

Laurent Perrier
Francia € 105,00

Champagne Laurent Perrier Brut  Millesimè
50% Pinot Noir, 50% Chardonnay

Laurent Perrier
Francia € 105,00

Champagne Cuvée Dom Pérignon Vintage Brut
Pinot Noir, Chardonnay,  Pinot Meunier

Moet & Chandon
Francia € 275,00

Champagne Brut Tradition Premier Cru
60% Chardonnay, 40% Pinot Nero

Paul Goerg
Francia € 65,00

Champagne Jacquesson Cuvée 
66% Chardonnay, 18% Pinot Noir, 12% Pinot Meunier

Jacquesson
Dizy Francia € 110,00

Champagne Ruinart Blanc de Blancs 
100% Chardonnay

Ruinart
Cote De Blancs-Mon-

tagne De Reims
€ 130,00

Champagne Ruinart Rosè
45% Chardonnay, 55% Pinot Nero

Ruinart
Cote De Blancs-Mon-

tagne De Reims
€ 120,00



Champagne Belle Epoque Brut
100%  Pinot Nero

Perrier Joulet
Francia € 250,00

Champagne Premier Brut
Chardonnay,  Pinot Nero, Pinot Meunier

Louis Roederer
Francia € 90,00

Champagne Cristal
45% Chardonnay, 55% Pinot Nero

Louis Roederer
Francia € 290,00

Champagne Blanc de Blancs
100% Chardonnay

Joseph Perrier
Francia € 125,00

Champagne Brut Blanc de Noirs Vintage
100% Pinot Nero

Joseph Perrier
Francia € 125,00

Champagne Cuvee Royale Josephine
Chardonnay,  Pinot Nero

Joseph Perrier
Francia € 190,00

Champagne Brut Premier Cru
70% Chardonnay 30% Pinot Noir

Duval- Leroy
Francia € 90,00

Champagne Excellence Brut
36% Chardonnay, 45% Pinot Nero ,19% Pinot Meunier

Gosset
Francia € 90,00

Champagne Cuvee Premium Brut
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

Tsarine
Francia € 75,00

Champagne Brut Premier Cru
15% Chardonnay, 78% Pinot Nero, 7% Pinot Meunier

Louis Brochet
Francia € 75,00

Champagne Leclapart Artiste Blanc de Blancs
100% Chardonnay

David Leclapart
Francia € 210,00

Champagne La Grande Dame Brut
Chardonnay, Pinot Nero

Veuve Cliquot
Francia € 210,00

Bordeaux Sauvignon
90% Sauvignon, 5% Semillon, 5% Muscadelle

Chateau Mou-
lin de Corneil  

Francia
€ 31,00

Petit Chablis
100% Chardonnay

Albert Pic
 Francia € 39,00

Big Coq Blanc 
41%Clairette, 26% Roussanne, 18% Vermentino,  
11% Bourboulenc, 4% Grenache blanc

Rhonea
 Francia € 31,00

Muller Thurgau doc
100%  Muller Thurgau

Terlano
 Alto Adige € 28,00

Muller Thurgau doc
100%  Muller Thurgau

Conti D’arco
 Alto Adige € 23,00

BIANCHI



Gewürztraminer DOC “Selida”
100%  Gewurztraminer

Tramin
 Alto Adige € 28,00

Gewürztraminer DOC
100%  Gewurztraminer

Terlano
 Alto Adige € 31,00

Kolbenhof Gewurztraminer  
100%  Gewurztraminer

Hofstatter
 Alto Adige € 45,00

Gewurztraminer trentino Doc 
100%  Gewurztraminer

Conti D’arco
 Alto Adige € 23,00

Kreuth Chardonnay 
100%  Chardonnay

Terlano
 Alto Adige € 43,00

Moscato Giallo
100%  Moscato Giallo

Franz Haas
 Alto Adige € 46,00

Soave Vintage  
100%  Soave

Bertani
 Alto Adige € 30,00

Friuli Isonzo Chardonnay Doc 
100%  Chardonnay

Vie di Romans
Friuli Venezia Giulia € 51,00

Friuli Isonzo Chardonnay Doc 
100%  Chardonnay

Borgo Conventi
Friuli Venezia Giulia € 23,00

Chardonnay Doc
100%  Chardonnay

Livio Felluga
Friuli Venezia Giulia € 35,00

Sharis
70% Chardonnay, 30% Ribolla Gialla

Livio Felluga
Friuli Venezia Giulia € 29,00

Pinot Grigio Doc
100%  Pinot Grigio

Jermann
Friuli Venezia Giulia € 37,00

Sauvignon Doc
100%  Sauvignon

Livio Felluga
Friuli Venezia Giulia € 35,00

Friuliano
100%  Friuliano

Borgo Conventi
Friuli-Venezia Giulia € 23,00

Ribolla Gialla
100%  Ribolla

Borgo Conventi
Friuli Venezia Giulia € 23,00

Tardo
100% Sauvignon

Villa Sandi
Veneto € 21,00

Chardonnay delle Venezie
100% Chardonnay

Livio Sassetti
Veneto € 30,00

Pinot Grigio Veneto igt
100% Pinot Grigio

Villa Sandi
Veneto € 21,00

Pinot Grigio IGT delle Venezie
100% Pinot Grigio

Livio Sassetti
Veneto € 29,00

Era Ora Langhe Doc
100% Riesling

Borgogno
Piemonte € 41,00



Chardonnay IGT Al Poggio
100%  Chardonnay

Castello Ama
Toscana € 35,00

Torricella
80% Chardonnay , 20% Souvignon Blanc

Ricasoli
Toscana € 31,00

Vernaccia di San Gimignano Docg
100%  Vernaccia

Panizzi
Toscana € 23,00

Vernaccia di San Gimignano Docg Le Grillaie
100%  Vernaccia

Fattorie Melini
Toscana € 21,00

Vernaccia di San Gimignano Biologica Docg
100%  Vernaccia

Fattoria Pancole
Toscana € 23,00

Vernaccia di San Gimignano Docg
100%  Vernaccia

Cesani
Toscana € 23,00

Vermentino I Coltri
50% Vermentino, 30% Trebbiano, 20% Malvasia

Fattoria Melini
Toscana € 21,00

Costa di Giulia Bolgheri Doc
100% Vermentino

Michele Satta
Toscana € 29,00

Farfaro
80% Trebbiano Toscano, 20% Malvasia del Chianti

Nardi Viticoltori
Toscana € 21,00

Trebbiano d’Abruzzo Doc
100% Trebbiano d’Abruzzo

Valentini
Toscana € 140,00

Marina Cvetic Trebbiano d’Abruzzo Doc Riserva
100% Trebbiano d’Abruzzo

Masciarelli
Abruzzo € 60,00

Pecorino Biologico Docg
100%  Pecorino

Cantina Offida
Marche € 21,00

Passerina Biologico Offidella Docg
100%  Passerina

Cantina Offida
Marche € 21,00

Verdicchio Dei Castelli di Jesi
100%  Verdicchio

Villa Bucci
Marche € 33,00

Conte della Vipera
Souvignon Blanc, Semillon

Castello della 
Sala-Antinori

Umbria
€ 45,00

Cervaro della Sala
90% Chardonnay , 10% Grechetto

Castello della 
Sala-Antinori

Umbria
€ 75,00

Greco di Tufo
100% Greco di Tufo

Cantine S. Paolo
Campania € 23,00

Terre degli Angeli Greco di Tufo Docg
100% Greco di Tufo

Terredora
Campania € 30,00

Claudio Quarta Greco di Tufo
100% Greco di Tufo

Cantine S. Paolo
Campania € 35,00

Falanghina Mora Bianca
100%  Falanghina

Mastroberardino
Campania € 25,00



Falanghina
100%  Falanghina

Feudi di San 
Gregorio

Campania
€ 29,00

Furore Fiorduva
30% Fenile, 30% Ginestra, 40% Ripoli

Marisa Cuomo
Campania € 85,00

Furore Bianco
60% Falanghina, 40% Biancolella

Marisa Cuomo
Campania € 35,00

Bouquette Terre Siciliane Igt
Souvignon, Viognier, Grillo

Rapitalà
Sicilia € 23,00

Prio
100% Cataratto

Donna Fugata
Sicilia € 28,00

Lighea
100% Zibibbo

Donna Fugata
Sicilia € 29,00

Chiarandà del Merlo
50% Chardonnay, 50% Ansonica

Donna Fugata
Sicilia € 45,00

Vigna di Gabri
Ansonica, Lucido, Chardonnay, S. Blanc, Viognier

Donna Fugata
Sicilia € 33,00

ROSÉ

Bouquet Frizzante
Uve autoctone a bacca rossa 

Tenute Rapitalà 
Sicilia € 23,00

Poggio ai Rosi
100% San Giovese 

Fattorie Melini 
Toscana € 23,00

Kreos
100% Negroamaro

Castello Monaci 
Puglia € 23,00



Sirah Nat & Sens
100% Sirah

Rhonea
Francia € 33,00

Bourgogne Le Renard Pinot Nero
100% Pinot Nero

Domaines  
Devillard
Francia

€ 45,00

Coteaux Bourguignon
100% Pinot Nero

Domaine  
Henry Gros

Francia
€ 39,00

Lagrein Doc
100% Lagrein

Terlan
Alto Adige € 31,00

Lagrein Doc
100% Lagrein

Conti D’arco
Alto Adige € 25,00

Pinot nero
100% Pinot Nero

Conti D’arco
Alto Adige € 25,00

Pinot nero
100% Pinot Nero

Franz Haas
Alto Adige € 35,00

Pinot nero
100% Pinot Nero

Tramin
Alto Adige € 30,00

Barbera Superiore
100% Barbera

Cà Bianca
Piemonte € 25,00

Barbera del Monferrato Frizzante DOC La Monella
100% Barbera

Braida
Piemonte € 27,00

Barbera d’Asti DOCG Bricco dell’Uccellone
100% Barbera

Braida
Piemonte € 90,00

Gattinara  
100% Nebbiolo

Travaglini
Piemonte € 39,00

No Name  
100% Nebbiolo

Borgogno
Piemonte € 43,00

Barbaresco DOCG Starderi  
100% Nebbiolo

La Spinetta
Piemonte € 180,00

Barbaresco Docg
100% Nebbiolo

Gaja
Piemonte € 250,00

Barbera d’Alba   
100% Barbera

Serragrilli
Piemonte € 27,00

ROSSI



Barolo docg
100% Nebbiolo

Cà Bianca
Piemonte € 90,00

Barolo Cannubi Docg
100% Nebbiolo

Borgogno
Piemonte € 135,00

Rhetico Amarone della Valpolicella Classico Docg
80% Corvina, 20% Rondinella

Bolla
Veneto € 65,00

Amarone della Valpolicella Classico Docg
95% Corvina Veronese, 5% Rondinella, 5% Oseleta

Bolla
Veneto € 59,00

Costasera Amarone della Valpolicella doc
70% Corvina, 15% Molinara, 15% Rondinella

Masi
Veneto € 85,00

Valpolicella Classico Superiore DOC
55%Corvina Veronese, 30% Rondinella, 15% Cabernet

Giuseppe 
Quintarelli

Veneto
€ 129,00

Le Poiane Valpolicella Ripasso Classico Sup.
Corvina, Corvinone, Rondinella

Bolla
Veneto € 31,00

Valpolicella Classico
70% Corvina, 5% Oseleta, 5% Croatina, 20% Rondinella

Romano Dal 
Forno
Veneto

€ 145,00

Valpolicella Ripasso
70% Corvina, 10% Molinara, 20% Rondinella

Speri
Veneto € 39,00

Còrpore
100% Merlot

Villa Sandi
Veneto € 35,00

Pinot Nero Red Angel
100% Pinot Nero

Jermann
Friuli  

Venezia Giulia
€ 39,00

Rosso di Montalcino doc
100%  Sangiovese Grosso

Silvio Nardi
Toscana € 25,00

Rosso di Montalcino doc
100%  Sangiovese Grosso

Az. Agr. Scopone
Toscana € 31,00

Rosso di Montalcino Poggio Alle Mura
100%  Sangiovese

Banfi
Toscana € 31,00

Rosso di Montalcino 
100%  Sangiovese

Pertimali
Toscana € 33,00

Rosso di Montalcino 
100%  Sangiovese

Agostina Pieri
Toscana € 31,00

Rosso di Montalcino 
100%  Sangiovese

Casanova 
Di Neri
Toscana

€ 39,00

Rosso di Montalcino 
100%  Sangiovese Grosso

Ciacci Piccolomini
Toscana € 35,00



Rosso di Montalcino 
100%  Sangiovese

Mastrojanni
Toscana € 45,00

Rosso di Montalcino 
100%  Sangiovese

Podere la Vigna
Toscana € 25,00

Rosso di Montalcino doc Sassello
100%  Sangiovese

Il Poggiolo
Toscana € 35,00

Rosso di Montalcino doc Sassello
100%  Sangiovese

Il Paradiso di 
Manfredi
Toscana

€ 55,00

Rosso di Montalcino doc
100%  Sangiovese

Podere Le Ripi
Toscana € 45,00

Brunello di Montalcino 
100%  Sangiovese Grosso

Silvio Nardi
Toscana € 48,00

Brunello di Montalcino 
100%  Sangiovese Grosso

Az. Agr. Scopone
Toscana € 48,00

Brunello di Montalcino docg  Biondi Santi
100%  Sangiovese Grosso

Biondi Santi
Toscana € 210,00

Brunello di Montalcino Doc
100%  Sangiovese

Il Paradiso di 
Manfredi
Toscana

€ 180,00

Brunello di Montalcino Doc
100%  Sangiovese

Casanova di 
Neri

Toscana
€ 90,00

Brunello di Montalcino Doc
100%  Sangiovese

Agostina Pieri
Toscana € 50,00

Brunello di Montalcino docg
100%  Sangiovese Grosso

Ciacci Piccolomini
Toscana € 60,00

Brunello di Montalcino docg
100%  Sangiovese

Banfi
Toscana € 50,00

Brunello di Montalcino docg
100%  Sangiovese

Podere la Vigna
Toscana € 46,00

Brunello di Montalcino docg
100%  Sangiovese

Il Poggiolo
Toscana € 50,00

Brunello di Montalcino docg
100%  Sangiovese

Mastrojanni
Toscana € 75,00

Brunello di Montalcino docg Pian delle Vigne
100% Sangiovese Grosso

Antinori
Toscana € 70,00

Brunello di Montalcino Riserva Poggio alle Mura
100% Sangiovese

Banfi
Toscana € 110,00

Brunello di Montalcino Vigneto Manachiara 2012
100% Sangiovese Grosso

Silvio Nardi
Toscana € 105,00



Brunello di Montalcino Crù Poggio Doria Riserva 2012
100% Sangiovese Grosso

Silvio Nardi
Toscana € 105,00

Brunello di Montalcino docg Castel Giocondo
100% Sangiovese Grosso

Frescobaldi
Toscana € 75,00

Rosso di Montepulciano doc
85%  Sangiovese, 8% Canaiolo, 7% Merlot

Salcheto
Toscana € 29,00

Rosso di Montepulciano doc
80% Prugnolo Gentile, 10% Canaiolo Nero, 10% Mammolo

Tenute  
della Seta
Toscana

€ 31,00

Rosso di Montepulciano doc
80%  Sangiovese, 20% Canaiolo

Tenuta  
Valdipiatta

Toscana
€ 29,00

Nobile di Montepulciano Avignonesi  
100% Sangiovese

Avignonesi
Toscana € 45,00

Nobile di Montepulciano docg
90%  Prugnolo Gentile, 10% Canaiolo Nero

Tenuta della 
Seta

Toscana
€ 35,00

Nobile di Montepulciano docg
85%  Sangiovese, 15% Canaiolo, Merlot, Colorino

Poliziano
Toscana € 45,00

Nobile di Montepulciano docg
100% Prugnolo Gentile

Salcheto
Toscana € 35,00

Nobile di Montepulciano
100%  Sangiovese

Boscarelli
Toscana € 45,00

Nobile di Montepulciano docg
95%  Sangiovese, 5% Canaiolo

Tenuta  
Valdipiatta

Toscana
€ 41,00

Nobile di Montepulciano docg Sante Langerio
95%  Sangiovese, 5% Canaiolo

Fattoria Melini
Toscana € 29,00

Morellino di Scansano docg
85%  Sangiovese, 15% Alicante, Malvasia Nera

Fattoria Melini
Toscana € 21,00

Morellino di Scansano docg Santa Maria
Sangiovese e Cabernet Sauvignon

Frescobaldi
Toscana € 25,00

Morellino di Scansano docg Ghiaccio Forte
85%  Sangiovese, 15% Syrah

Castello  
Romitorio
Toscana

€ 23,00

Chianti docg 
90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Tenute Ducali
Toscana € 21,00

Chianti Classico Docg
100% Sangiovese

Vallepicciola
Toscana € 30,00

Chianti Classico Banfi “La Selva”
80% Sangiovese, 20% Merlot

Banfi
Toscana € 29,00



Chianti Classico 
95% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino 

Nardi Viticoltori
Toscana € 30,00

Chianti Docg Governo all’uso Toscano
85% Sangiovese grosso, 15% uve complementari

Fattoria Melini
Toscana € 21,00

Chianti Classico docg Felsina  
100%  Sangiovese 

Az Agr Felsina
Toscana € 33,00

Chianti Classico docg  Castellare
90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Domini  
Castellare

Toscana
€ 31,00

Chianti Classico Docg Primo Colle
95% Sangiovese, 5% Colorino

Villa Cerna
Toscana € 31,00

Chianti San Lorenzo docg
90% Sangiovese Grosso, 10% altre uve

Fattoria Melini
Toscana € 21,00

Chianti Classico Le Trame
100%  Sangiovese, Colorino, Mammolo e Foglia Tonda

Podere Le 
Boncie
Toscana

€ 45,00

Chianti Classico Docg Granaio
90% Sangiovese Grosso, 10% Merlot

Fattoria Melini
Toscana € 25,00

Chianti Classico docg Felsina Riserva
100% Sangiovese   

Az Agr Felsina
Toscana € 45,00

Chianti Classico docg Riseva Rancia
100% Sangiovese   

Az Agr Felsina
Toscana € 70,00

Chianti Riserva la Selvanella
100% Sangiovese   

Vigneto la  
Selvanella

Toscana
€ 39,00

Chianti Classico
97% Sangiovese, 3% Colorino

Bibbiano
Toscana € 27,00

Chianti Classico Docg
80% Sangiovese, 15% Canaiolo, 5% Syrah

Isole e Olena
Toscana € 41,00

Chianti Classico Docg
88% Sangiovese, 8% Canaiolo, 4% Colorino

Rocca di  
Montegrossi

Toscana
€ 33,00

Chianti Classico Docg
90% Sangiovese, 10% Colorino

Castello di 
Monsanto
Toscana

€ 33,00

Chianti Classico docg Riseva Monsanto
90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Castello di 
Monsanto
Toscana

€ 45,00

Chianti Classico docg
90% Sangiovese, 10% Malvasia Nera

Castello di 
Fonterutoli

Toscana
€ 39,00



Chianti Classico Brolio docg
80% Sangiovese, 15% Merlot, 5% Cabernet

Barone Ricasoli
Toscana € 31,00

Chianti Classico Riserva Docg
80% Sangiovese, 15% Merlot, 5% Cabernet

Barone Ricasoli
Toscana € 39,00

Chianti Classico Gran Selezione Colledilà
100% Sangiovese

Barone Ricasoli
Toscana € 70,00

Chianti Classico Castello Brolio
80% Sangiovese, 15% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

Barone Ricasoli
Toscana € 60,00

Chianti Classico docg Riserva Vigna del Sorbo
100%  Sangiovese

Fontodi
Toscana € 90,00

Chianti Classico
100%  Sangiovese

Dievole
Toscana € 29,00

Chianti Classico Riserva Solatio
80%  Sangiovese, 20% Merlot

Tenute Ducali
Toscana € 31,00

Chianti Classico Docg Ama
Sangiovese 95%, Canaiolo, Malvasia Nera, Colorino

Castello di Ama
Toscana € 41,00

I Sodi di San Niccolo
85% Sangioveto 15% Malvasia Nera

Domini  
Castellare

Toscana
€ 110,00

5 Igt
Sangiovese, Colorino, Mammolo e Foglia Tonda

Podere Le 
Boncie
Toscana

€ 31,00

Baccheri
60% Sangiovese, 40% Merlot

Nardi Viticoltori
Toscana € 21,00

Flaccianello della Pieve
100% Sangiovese

Fontodi
Toscana € 120,00

50 & 50
50% Merlot, 50% Sangiovese

Capannelle & 
Avignonesi

Toscana
€ 170,00

TestaMatta Igt
80% Sangiovese,  10% Colorino, 10% Canaiolo

Bibi Graetz
Toscana € 190,00

le Pergole Torte
100% Sangiovese

Montevertine
Toscana € 190,00

BelNero igt
100% Sangiovese

Banfi
Toscana € 33,00

Coevo
50% Sangiovese, 50% Merlot,Cabernet Souvignon

Cecchi
Toscana € 80,00

Le Cupole
42% Cabernet F.,40% Merlot, 14%Cabernet S., 4%Petit 
Verdot

Tenuta di  
Trinoro
Toscana

€ 55,00

Lucente
Merlot, Sangiovese

Tenuta Luce 
della Vite
Toscana

€ 57,00



Tignanello
80% Sangiovese, 15% Cabernet sauvignon, 5% Cabernet franc

Antinori
Toscana € 130,00

Sassicaia Bolgheri doc
85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc

Tenuta San 
Guido

Toscana
€ 350,00

Bolgheri doc
65% Cabernet Sauvignon 35% Merlot

La Cipriana
Toscana € 31,00

Bolgheri Rosso doc
60% cabernet sauvignon, 20% Cabernet Franc, 
10% Merlot, 10% Sangiovese

Colle Massari
Toscana € 45,00

Grattamacco Bolgheri Superiore
65% Cabernet Sauvignon 20% Merlot 15% Sangiovese

Colle Massari
Toscana € 85,00

Bolgheri doc Il Bruciato
65% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot e 15% Syrah  

Marchesi  
Antinori
Toscana

€ 35,00

Le Volte dell’Ornellaia
20% Cabernet Sauvignon, 13% Sangiovese, 67% Merlot

Ornellaia
Toscana € 33,00

Le Difese Toscana igt
70% Cabernet Sauvignon, 30% Sangiovese

Tenuta San 
Guido

Toscana
€ 39,00

Guidalberto Toscana igt
60% Cabernet, 40% Merlot

Tenuta San 
Guido

Toscana
€ 70,00

Bosco Bruno
100% Pinot Nero

Vallepicciola
Toscana € 49,00

Marina Cvetic Montepulciano d’Abruzzo DOC Riserva
100% Montepulciano

Masciarelli
Abruzzo € 39,00

Pinot nero igt
100% Pinot Nero

Castello della 
Sala

Umbria
€ 75,00

Furore Rosso
50% Aglianico,50% Pierdirosso

Marisa Cuomo
Campania € 33,00

Aglianico doc
100% Aglianico

San paolo
Campania € 21,00

Taurasi Docg
100% Aglianico

Feudi San Gre-
gorio

Campania
€ 39,00

Salento Igt Maru
100% Negroamaro

Castello Monaci
Puglia € 21,00

Sherazade
100%  Nero d’avola

Donnafugata
Sicilia € 31,00

Mille e una notte
100%  Nero d’avola

Donnafugata
Sicilia € 95,00


	ANTIPASTI
	(hors d’oeuvre)
	Friselline integrali con pomodoro fresco e basilico
	Crostone con salsiccia e stracchino, radicchio e grana
	Involtini di zucchine con prosciutto cotto e bufala
	Caprese di bufala
	Plateau di crudo di Parma con burrata dop
	Tartare di manzo battuta al coltello (160g)
	Carpaccio di bresaola con pere e rucola e grana
	Carpaccio di manzo e finissima di champignon, rucola e pomodori
	Plateau misto di formaggi con confetture e miele
	Salmone affumicato dell’Alaska con burro e crostini di pane bianco
	Antipastone del pomodorino (minimo per 2 persone)
	Acciughe del Mar Cantabrico servite alla nostra maniera
	Bruschetta alla mediterranea
	8,00
	10,00
	10,00
	9,00
	13,00
	15,00
	13,00
	13,00
	12,00
	14,00
	15,00
	22,00
	13,00
	10,00


	INSALATE
	(salads)
	DI PERE
	Lattuga, radicchio, pere, pecorino e noci
	10,00
	10,00
	GRECA  Lattuga, cetrioli, olive, peperoni, pomodorini e feta
	(lettuce, cucumber, black olives, peppers, tomatoes and feta cheese)

	10,00
	ITALIANA  Lattuga, rucola, pomodorini, mozzarella di bufala, tonno e mais

	10,00
	MISTA  Lattuga, radicchio, rucola, pomodorini e olive

	10,00
	NIZZARDA  Lattuga, radicchio, peperoni, carciofi, pomodori, tonno e cipolla

	10,00
	CAESAR SALAD Lattuga, pomodorini, crostini di pane, parmigiano, pollo e salsa yogurt

	10,00



	LA CARNE
	(steak)
	Straccetti di manzo con funghi
	Straccetti di manzo con rucola, grana e glassa di aceto balsamico
	Tagliata di manzo, rucola e grana
	Tagliata di manzo con pomodori secchi e burrata
	18,00
	18,00
	20,00
	20,00


	CALZONI
	(stuffed)
	GUSTOSO  Mozzarella, prosciutto cotto e funghi
	INFAME  Mozzarella, provola affumicata, friarielli e olive taggiasche
	MEZZALUNA  Metà pizza con salame piccante e metà calzone con mozzarella, prosciutto e funghi
	NAPOLETANO  Mozzarella, ricotta e salame piccante
	PURGATORIO  Salame napoletano, provola, pepe nero e mozzarella
	12,00
	12,00
	12,00
	12,00
	12,00


	LE ROSSE
	(red pizza)
	ALTERNATIVA  Pomodoro San Marzano DOP, burrata, basilico, pomodorini
	12,00
	BACIAMI  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, tonno e cipolla

	9,00
	BOMBA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia... e lascia fare a noi...!!!

	13,00
	CALABRISELLA  Pomodoro San Marzano DOP, mozz., salame piccante, n’duja, olive, salsiccia, peperoni, rucola e grana

	13,00


	LE ROSSE
	CONTADINA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, cipolla e salsiccia

	10,00
	CAMPOREGIO  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, prosciutto crudo, rucola e parmigiano

	11,00
	CRIDA  Pomodoro San Marzano DOP, aglio, origano e bufala fresca

	10,00
	DELIZIOSA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, philadelphia, prosciutto cotto, pomodorini freschi e rucola

	11,00
	DIAVOLA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia e salame piccante

	9,00
	EVALTO  Pomodoro San Marzano DOP, burrata, olive taggiasche, alici Cetara e basilico fresco

	14,00
	INDIPENDENZA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, melanzane, ricotta e basilico

	9,00
	INFERNO  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, melanzane, gorgonzola, salamino piccante, grana

	13,00
	IRON  Pomodoro San Marzano DOP, porcini, salsiccia, burrata, pomodorini, basilico

	13,00
	LA PIAZZA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, ricotta, pancetta, radicchio rosso e scaglie di pecorino

	11,00
	MAJOR  Pomodoro San Marzano DOP, pancetta, Mozzarella fior di latte 100% Italia, bufala, salsiccia, salame piccante, wurstel e prosciutto cotto

	14,00
	MARGHERITA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia e basilico fresco

	7,00
	MARINARA  Pomodoro San Marzano DOP, aglio e origano
	NAPOLETANA  Pom. San Marzano DOP, Mozz. fior di latte 100% Italia, Alici di Cetara
	ODIOSA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, cipolla, pancetta
	PAESANA  Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte 100% Italia, pomodori secchi, basilico
	POMODORINO  Salsa di pomodorini, bufala fresca e basilico
	PREGIATA  Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, prosciutto cotto, porcini, philadelphia  (tomato, mozzarella, ham, mushrooms, philadelphia cheese)
	PRINCIPE GHIOTTO  Pomodoro San Marzano, burrata, rucola e olio tartufato
	PROSCIUTTO E FUNGHI  Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, prosciutto cotto e funghi
	PUGLISI  Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, salamino piccante, patate e grana
	QUATTRO STAGIONI  Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, prosciutto cotto, funghi, olive e carciofi
	REGINA  Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala, pomodorini freschi e basilico
	7,00
	10,00
	9,00
	9,00
	11,00
	11,00
	12,00
	9,00
	11,00
	10,00
	11,00
	11,00
	RIVISITATA  Pomodoro S. Marzano, salsiccia, nduja, burrata olive taggiasche e basilico
	13,00
	ROMANA  Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, Alici di Cetara, capperi e origano

	10,00
	STADIO  Pomodoro S. Marzano, burrata, culatello, carciofi rustici e olive taggiasche

	15,00
	ZELLA  Pomodoro S. Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, pancetta, uovo

	10,00
	ZINGARA  Pomodoro, burrata, melanzane, cotto, pomodorini conditi e semi di sesamo

	14,00

	LE BIANCHE
	ACCIDIA  Bufala, mozzarella, capocollo, rucola, Burrata e Olio Tartufo
	13,00
	ARBUSTICO  Mozzarella fior di latte 100% Italia, gorgonzola, pere, noci

	11,00
	AVARIZIA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, melanzane, salsiccia, taleggio, olio tartufato

	11,00
	AVVOCATO  Mozzarella fior di latte 100% Italia, provola affumicata, patate, pancetta

	10,00
	BARCHÈ  Mozzarella fior di latte 100% Italia, pomodorini, salmone, rucola e limone

	15,00
	BELARDINI  Mozzarella fior di latte 100% Italia, provola, scarola, pomodorini rossi, alici di Cetara, tarallo sbriciolato e olive taggiasche

	15,00
	BIGELLI  Mozzarella fior di latte 100% Italia, gorgonzola, salame piccante e radicchio

	11,00

	LE BIANCHE
	11,00
	BOSCAIOLA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, funghi porcini, funghi champignon, lardo di colonnata e grana
	CAMPANA  Bufala, Mozzarella fior di latte 100% Italia, pancetta, ricotta, friarielli
	CIOCIARA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, scamorza affumicata e speck
	CRUDAIOLA  Ciaccino, pomodorini, bufala, prosciutto crudo e rucola
	DEA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, prosciutto cotto, pistacchi
	ESAGERATA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, salsiccia, zucchine e grana
	FURIA  Ciaccino con zucchine grigliate, burrata, salmone affumicato, pomodorini e radicchio
	GOLA  Bufala, carciofi rustici, gorgonzola, pomodorini, lardo di colonnata e basilico fresco
	INVIDIA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, stracciatella e speck a crudo
	LIBERAMENTE  Mozzarella fior di latte 100% Italia, funghi, grana e olio tartufato
	LUSSURIA  Bufala, prosciutto cotto, patate, olive taggiasche, carciofi rustici, pomodorini e burrata


	MICHELE
	Bufala, philadelphia, culatello, pomodorini conditi
	PARADISO  Mozzarella fior di latte 100% Italia, bufala, prosciutto crudo, porcini

	13,00
	10,00
	9,00
	13,00
	9,00
	10,00
	15,00
	12,00
	11,00
	10,00
	15,00
	13,00
	13,00

	MICHELE
	PIERLUIGI  Mozzarella fior di latte 100% Italia, patate, salsiccia

	10,00
	QUATTRO FORMAGGI  Mozzarella fior di latte 100% Italia, pecorino, gorgonzola, grana

	10,00
	SALCICCIA, FRIARIELLI e PROVOLA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, salsiccia, friarielli e provola
	SUPERBIA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, alici Cetara, pomodorini pachino e briciole di pane tostato

	10,00
	11,00
	VEGETARIANA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, pomodorini, zucchine, melanzane e peperoni
	VIA DEI PITTORI  Crema di patate viola, pomodorini gialli e rossi, pancetta, nocciole, burrata e basilico

	10,00
	15,00
	VILLANA  Mozzarella fior di latte 100% Italia, pecorino, pere, grana e miele

	14,00
	WILLY  Mozzarella fiordi latte 100% Italia, radicchio, pancetta, noci

	10,00
	LE PIZZE DI SIENA
	BANCHI DI SOPRA  Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, salsiccia, olive taggiasche e peperoni
	FORTEZZA  Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di latte 100% Italia, provola, salsiccia, rucola e scaglie di grana
	ROBUR  Pomodoro San Marzano, bufala, capocollo, pecorino e olio tartufato
	SAN DOMENICO  Mozzarella fior di latte 100% Italia, pomodorini, rucola e grana
	TOLOMEI  Pomodoro San Marzano, Mozz. fior di latte 100% Italia, salsiccia, gorgonzola e olio tartufato
	11,00
	12,00
	12,00
	10,00
	11,00

	LE PIZZE DI POGGIBONSI
	FONTE DELLE FATE
	Mozzarella fior di latte 100% Italia, crema zucca, pancetta e patate al forno
	13,00
	14,00
	IL CASSERO  Mozzarella fior di latte 100% Italia, mortadella, burrata, pistacchi, pomodorini gialli

	13,00
	IL PIGIO  Crema melanzane, Mozz. fior di latte 100% Italia, porchetta, pom. gialli, peperone crusco, carciofi
	SAN LUCCHESE  Pomodoro San Marzano, friarielli, burrata, olive taggiasche, Salame Piccante

	13,00


	LE PIZZE DI POGGIBONSI
	FONTE DELLE FATE
	Pizza Senza Glutine
	3,50


	SUPPLEMENTI
	(supplements)
	Supplemento bufala  Supplemento burrata  Supplemento bresaola o culatello  Supplemento frutta secca: noci, pinoli, pistacchio  Supplemento altri ingredienti extra  Supplemento altri affettati
	Taglio della Torta
	3,00
	3,00
	3,00
	3,00
	2,00
	2,00
	1,00
	Coperto
	2,00
	PER INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA



	BIRRE ALLA SPINA
	Peroni Cruda
	Peroni Cruda
	Saint Benoit Ambre
	Grolsch
	Grolsch
	3,50
	6,00
	5,00
	5,00
	7,00
	8,00
	Caraffa Peroni Cruda Caraffa Saint Benoit Caraffa Weisse
	14,00
	16,00
	14,00

	IL NOSTRO BAR
	BIBITE ( Soft drink )  Coca cola / Coca Cola Zero Fanta / Sprite / Chinotto Lemon soda / Orange soda  Succhi di frutta
	Tonica / lemon  The freddo (pesca o limone) Acqua Panna/San Pellegrino
	3,50 3,50 3,50 3,50
	3,50 3,50 3,50
	LONG DRINKS  Spritz (Aperol o Campari) Gin Tonic / Vodka Tonic Negroni
	7,00 da €7,00 a      15,00 8,00
	CAFFETERIA Espresso  Caffè macchiato Cappuccino Decaffeinato Caffe Americano Orzo  Latte macchiato Caffe e latte
	LIQUORI E DISTILATI Amari  Grappe bianche Grappe barricate Liquori  Whisky, cognac, rum
	2,00 2,00 2,50 2,00 2,50 2,50 3,00 3,00
	da € 3,50
	da € 8,00
	7,00
	3,50
	4,00
	3,50
	15,00


